Smaki Portugalii - zrozumiesz, gdy spréobujesz!
krewetki po portugalsku

camardo a portuguesa
Sktadniki:

500g duzych uprzednio ugotowanych krewetek w catosci,
100 ml oliwy Oliveira da Serra,

5 duzych zabkéw czosnku,

Swieza kolendra w doniczce (1 peczek),

1 cytryna,

pieprz, sol.

Czosnek pokroi¢ na cienkie plasterki. Kolendrg drobno posiekaé. Wylaé oliwg na duza patelni¢ i dodac czosnek.
Podgrzac. Kiedy oliwa jest juz mocno ciepta dodaé posiekany peczek kolendry. Lekko poddusié — przez okoto 2-3
min. Nastgpnie doda¢ cale ugotowane krewetki. Dusi¢ przez okoto 15-20 min. na §rednim ogniu, co jakis czas
mieszajac, zmieniajac pozycje¢ krewetek. Pod koniec doda¢ odrobing soli i pieprzu do smaku.

Serwowac na talerzu lekko skrapiajac sokiem z cytryny.
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